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CEPALCEPALCEPALCEPAL    

 

 

Promotion hivernalePromotion hivernalePromotion hivernalePromotion hivernale    
    

Choisissez un de nos platsChoisissez un de nos platsChoisissez un de nos platsChoisissez un de nos plats    à la carteà la carteà la carteà la carte    
        

AjoutezAjoutezAjoutezAjoutez    11112.952.952.952.95$$$$    
    

OOOObtenez une entrée parmi les suivantesbtenez une entrée parmi les suivantesbtenez une entrée parmi les suivantesbtenez une entrée parmi les suivantes        
    

Fondue parmesanFondue parmesanFondue parmesanFondue parmesan    
BruschettaBruschettaBruschettaBruschetta    

Terrine du momentTerrine du momentTerrine du momentTerrine du moment    
 

La marmite du jourLa marmite du jourLa marmite du jourLa marmite du jour    
 

Un succulent dessert Un succulent dessert Un succulent dessert Un succulent dessert     
choix de la pâtissière  choix de la pâtissière  choix de la pâtissière  choix de la pâtissière      

        
Thé, café ou infusion.Thé, café ou infusion.Thé, café ou infusion.Thé, café ou infusion.    
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Suggestion d’entrées           Suggestion d’entrées           Suggestion d’entrées           Suggestion d’entrées           
 
Terrine du moment, confiture d’oignon  
et pain grillé campagnarde…………………………………………………………………..………….. 6$ 
Fondue Parmesan maison et son confit de tomates aromatisé  
à l’huile citronnée………………………………………………………………………………………………. 6$ 
Bruschetta aux tomates et provolone parfumé de basilic…………………………… 8$  
Assiette de saumon fumé et sa tulipe fouettée à l’aneth……………………………………….  10$ 
Étagé de chèvre de la région,  tomates confites  
et son huile d’olive au basilic………………………………………………………………….………… 10$ 
Noix de St-Jacques poêlées provençales et son risotto………………………….. 11$  
Fromage brie et sa gelée de fruits, pain campagnard  
aux tomates séchées et basilic (2 pers)……………………………………………….………... 13$ 
            
    

De De De De nonononos soupis soupis soupis soupièreèreèreèressss    
 
La marmite du jour……………… ………………………………………………………………..………..… 4$ 
Soupe à l’oignon gratinée…………………………………………………………………………….… 6$ 
Potage maison dans un pain……………………………………………………………………….…… 8$  
          

Nos délicieuses pâtesNos délicieuses pâtesNos délicieuses pâtesNos délicieuses pâtes    
 
Traditionnelle sauce à la viande maison……………………………………………..……….… 12$ 
Linguine sauce Alfredo……………………………………………………………………..…………… 13$ 
Linguine aux crevettes…………………………………………………………………………..………… 18$ 
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Les spécialités maisonLes spécialités maisonLes spécialités maisonLes spécialités maison    

    
Filet de doré amandine……………………………………………………………………………………. 19$ 
Filet de truite à l’antiboise (tomate en dés parfumées de basilic et 
ciboulette)…………………………………………………………………………………………………………... 19$ 
Escalope de veau à la milanaise, sauce de Chambly noir et échalotes……… 19$ 
Embroché de poulet au citron………………………………………………………………………  21$ 
Crevettes et pétoncles, beurre à la ciboulette sur  baguettine………....……… 27$  
Duo filet mignon 6 oz et langoustine………………………………………………………….….. 32$ 
Langoustines grillées à l’ail (225gr de langoustine)……………………………………  32$ 
 

Nouveau 

Côte de bœuf au jus ou grillée  10oz……………………………………………………………  22$ 
Châteaubriand torpille 14 oz et sa garniture……………………………………………….  64$ 
 

Nos pizzasNos pizzasNos pizzasNos pizzas    
    
Aux trois fromages…………….………………………………………………..………………………….  12$ 
Toute garnie ………………………………………………………………………………..………………….  12$ 
Saumon fumé ………………………………………………………………………………….……………….  17$ 
 

Les délices de notre pâtissièreLes délices de notre pâtissièreLes délices de notre pâtissièreLes délices de notre pâtissière    
    
Crème brûlée au Grand Marnier, parfumée à l’orange……..……………………..... 5$ 
Verger flambé du Québec…………………….………………………………………………………… 5$ 
L’inspiration du jour…………………………………………………………………………………………. 4 $ 
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Notre Fabuleuse FondueNotre Fabuleuse FondueNotre Fabuleuse FondueNotre Fabuleuse Fondue    
 

 

    
    

Fondue chinoise Fondue chinoise Fondue chinoise Fondue chinoise     pour 2 personnes pour 2 personnes pour 2 personnes pour 2 personnes     
33339999.95.95.95.95$$$$    

Fondue chinoise  pour 1personneFondue chinoise  pour 1personneFondue chinoise  pour 1personneFondue chinoise  pour 1personne    
22222.952.952.952.95$$$$    

 

Nos fondues sont servies aveNos fondues sont servies aveNos fondues sont servies aveNos fondues sont servies avecccc;;;;        
Viande de bœuf  

 Pommes de terre à la grecque,  
Salade maison, Sauces maison, Légumes du marché, Pain à l’ail  

  

Les Extras pour fondueLes Extras pour fondueLes Extras pour fondueLes Extras pour fondue    
 
Assiette de fromage cheddar (100gr)…………………………………………………….……. 5$ 
Assiette de poulet (200 gr) …………………………………………………………………..………. 6$ 
Assiette 2 gibiers (200gr) ……………………………………………………………………………… 9$ 
Assiette de fruits de mer 6 pétoncles et 6 crevettes (grosseur moyenne) … 9$  
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Notre Table d’Hôte 
    

ENTRÉES ENTRÉES ENTRÉES ENTRÉES     
 

Assiette de saumon fumé et sa tulipe fouettée à l’aneth 

Antipasto au fromage féta 

Cocktail de crevettes au brandy 

Étagé de chèvre aux tomates confites, herbes et huile d’olive  
(Avec un supplément de 3$) 

Noix de St-Jacques poêlées et risotto aux tomates séchées  
(Avec un supplément 5$) 

 
***   ***   ***   ***       

Marmite du jour 
    

***   ***   ***   ***       

PlatsPlatsPlatsPlats    
    

***Suprême de volaille, sauté chasseur 30$*** 

***Assiette de farfalles  à la fondue de tomates 30$*** 

***Médaillon de porc à l’érable, pommes caramélisées flambées au calvados 30$*** 

Nage de fruits de mer dans son bouillon de légumes au safran (santé) 34$ 

Mignon de bœuf sauce du moment 39$ 

        

DessertDessertDessertDessert    
 

Délice de notre pâtissière 
(Thé, café ou infusion)(Thé, café ou infusion)(Thé, café ou infusion)(Thé, café ou infusion)    

    

***  Choix disponibles sans supplément pour notre clientèle à forfait  ***   


