F romotion hivernale

(_hoisissez un de nos Plats ala carte

Ajoutez 12.95%

(Obtenez une entrée Parmi les suivantes

Fonduc parmesan
Bruschctta

T errine du moment

| a marmite c!ujour

Urx succulent dessert

choix de la Pétissiére

Thé, café ou infusion.

Bien vous faire manger.. C’est dans notre nature ! CEPAL




Suggestion d'entrées

T errine du moment, confiture d’oignon

et pain gri”é campagnardc ........................................................................................... 6%
Fondue Farmesan maison et son confit de tomates aromatisé

3 P RUI e G ORI e 6%
PBruschetta aux tomates et Provo]one ParFumé de basilice e, 8%
Assiet’ce de saumon fumé et sa tulipe fouettée a Paneth. e, 10%
Etagé de chevre de la région, tomates confites

et son huile dolive au basilic .. e 0%
Noix de 5t~Jacques Poélées Provcngalcs et son risotto i i1$

Fromage brie et sa gc]ée de fruits, Pain camPagnarcl

aux tomates séchées et basilic (2 Pers) ................................................................... 5%

e nos soupiéres

| a marmite c!ujour .......................................................................................................... 4%
Soupe a l’oigrxorx EIAtINEEC s 6%
Fotage maison dans un Pain ........................................................................................ 8%

T raditionnelle sauce ala viande maison ..o, 125
Linguinc sauce Al]crec]o ............................................................................................... /3%
Linguinc AUX CIFEVEEECS oo /8%

Bien vous faire manger.. C’est dans notre nature ! CEPAL




| es spécialités maison

Filet de doré amandine e 19%
Filet de truite a Pantiboise (tomate en dés Par‘Fumées de basilic et

CIDOUIEEEE) et i9%
Escalope de veau a la milanaise, sauce de Chamblg noir et échalotes......... i9%
I~ mbroché de Poulct AU CIEFOM ittt et eseeseese s eseesaesnas 21%
(Crevettes et Pétonc]es, beurre a la ciboulette sur baguettimc ...................... 27%
Duo filet mignon 6 ozet langoustine ........................................................................ 52%
Langoustincs gri”ées alail (Zlﬁgr de langoustinc) .......................................... 52%
Nouveau

(ote de beeuf aujus ou gri”ée T OOZu ettt 22%
(_hateaubriand torPi”c 14 0z et 5a GArnNItUre. ..o 649

Nos pizzas

Aux trois lcromages ....................................................................................................... i2%
T oute AT Lttt i2%
Saumon UM e 17%

| es délices de notre patissiere

Creme bralée au (arand Marmier, ParFuméc a l’orange ..................................... 5%
\/ergcrﬂambé du Québec ........................................................................................... 5%
L’insPiration clujour ...................................................................................................... 4%

Bien vous faire manger.. C’est dans notre nature ! CEPAL




Notre ‘Fabu]cuse Fondue

NZ

Fondue chinoise pour 2 personnes

59.95%

Fondue chinoise pour I personne

22.95%

Nos fondues sont servies avec;
Viande de beeuf
Fommcs de terre ala grecque,

Sa]adc maison, Sauces maison, Légumcs du marche, Pain a Pail

Les Z_xtras pour fondue

Assiette de {:romagc cheddar (i OOgr) .................................................................... 5%
Assiette de Poulet (200 gr> ....................................................................................... 6%
Assiette 2 gibiers (ZOOgr} ........................................................................................ 9%
Assiette de fruits de mer 6 Pétonc]es et 6 crevettes (grosseur mogenne) 9%

Bien vous faire manger.. C’est dans notre nature ! CEPAL




Notre Table d’Héte

ENTREES

Assiette de saumon fumé et sa tulipe fouettée a I'aneth
Antipasto au fromage féta
Cocktail de crevettes au brandy

Etagé de chévre aux tomates confites, herbes et huile d’olive
(Avec un supplément de 3$)

Noix de St-Jacques poélées et risotto aux tomates séchées
(Avec un supplément 5%)

Marmite du jour

*kk

Flats

***Supréme de volaille, sauté chasseur 30$***
***Assiette de farfalles alafondue de tomates 30$***
***Médaillon de porc a I’érable, pommes caramélisées flambées au calvados 30$***
Nage de fruits de mer dans son bouillon de Iégumes au safran (santé) 34$

Mignon de boeuf sauce du moment 39%

Dessert

Délice de notre patissiere
(T he, café ou infusion)

*** Choix disponibles sans supplément pour notre clientéle a forfait ***

Bien vous faire manger.. C’est dans notre nature ! CEPAL




